
Rinderleber 13.90 
mit gebratenen Zwiebeln, 
serviert mit Kartoffelpüree und Apfelmus 

Putensteak 200 g 13.90 
mit Baked Potato,  
Sour Cream, Röstbrot

Mix-Grill 15.90 
Pute, Hähnchen und Rindersteak vom 
Grill mit Baked Potato und Röstbrot 

Bauernfrühstück 13.90 
mit Bratkartoffeln, Bacon,  
Gewürzgurken und Salatbeilage

6. - 11. JULI 
1.Königsberger Klopse 

mit Kapernsauce, Rote Beete 
und Salzkartoffeln 

2.Rotbarschfilet 
mit Salzkartoffeln, Salat und Zitrone 

3.Grande Penne Pfanne 
Hähnchenbruststreifen mit Brokkoli 
und Paprika in Basilikumsauce 

13. - 18. JULI 
1.Hähnchengyros 

mit Tzatziki, Krautsalat 
und Pommes frites 

2.Backfisch 
Rotbarschfilet paniert mit 
hausgemachter Remouladensauce 
und Pommes frites 

3.Putenschnitzel 
mit Pommes frites und Salat 

20. - 25. JULI 
1.Medaillons von der Pute 

gegrillt überzogen mit Champignons-
Cremesauce und Bratkartoffeln 

2.Seelachsfilet 
mit Spinat und Salzkartoffeln 

3.Fitness-Teller 
Hähnchenbrustfilet gegrillt, 
serviert mit Salat, Baked Potato 
und Sour Cream

27. JULI - 1. AUGUST 
1.Hühnerfrikassee 

mit Hähnchenstreifen, Erbsen,  
Champignons, Karotten 
in Sahnesauce, serviert mit Reis 

2.Rotbarschfilet mit Pfannen-
gemüse und Bratkartoffeln 

3.Spaghetti Bolognese 
mit Hackfleisch in Tomatensauce 
und Grana Padano

3. - 8. AUGUST 
1.Hacksteak-Spiegelei 

Hacksteak gegrillt mit Spiegelei, 
Pommes frites und Röstbrot 

2.Hamburger Pannfisch 
Fischfilet serviert auf Senfsauce 
mit Bratkartoffeln und Salatbeilage 

3.Pfeffer-Schnitzel paniertes 
Schnitzel überzogen mit Pfeffersauce, 
Bratkartoffeln und Röstbrot

10. - 15. AUGUST 
1.Cordon Bleu 

aus Pute, gefüllt mit Käse und 
Schinken, serviert mit Pommes frites 
und Zitrone 

2.Frische Forelle 
mit Salzkartoffeln und Salatbeilage 

3.Curry-Pfanne 
Putenstreifen und Ananas in 
Currysauce, serviert mit Reis

17. - 22. AUGUST 
1.Steak & Champignons 

Putensteak-Medaillons 
mit Baked Potato und gebratenen 
Champignons-Zwiebeln 

2.Rotbarschfilet 
mit Spinat und Butterkartoffeln 

3.Spaghetti Bolognese 
mit Hackfleisch in Tomatensauce 
und Parmesan 

24. - 29. AUGUST 
1.Spaghetti Bolognese 

mit Hackfleisch in Tomatensauce 
und Parmesan 

2.Seelachsfilet 
mit Brokkoli und Bratkartoffeln 

3.Putensteak 160 g 
überzogen mit Pfeffersauce, 
serviert mit Pommes frites

31. AUG. - 5. SEPT. 
1.Schnitzel ‚‚Wiener Art‘‘ 

serviert mit Pommes frites und Salat 

2.Backfisch 
mit hausgemachter Remoulade, 
Pommes frites und Salatbeilage 

3.Penne Arrabbiata 
Penne in Knoblauch-Tomaten-Sauce 
und Grana Padano 

Currywurst 10.90 
mit Pommes frites 

American Salat 13.90 
gegrillte Putenbrust  auf einer  
bunten Salatmischung mit Tomaten, 
dazu Röstbrot

IMMER MITTAGS 
Mo. bis Sa. von 11:30 bis 17:00 Uhr (außer feiertags)

MITTAGSTISCH für 13.90 
Mo. bis Sa. von 11:30 bis 17:00 Uhr (außer feiertags)

Alle Gerichte 
gut verpackt auch zum Mitnehmen!

Bruschetta 
Drei Scheiben geröstetes Brot mit 
Tomatenwürfeln, Basilikum, Zwiebeln 
und Olivenöl 

+ 5.90

Carpaccio-Rolle 
hauchdünne Rinderscheiben, mit Rucola, 
Grana Padano in einer Honig-Senf-Sauce 
eingerollt 

+ 11.90

Garnelen al’Olio 
Fünf Black Tiger Garnelen, mit Paprika 
und Knoblauch in Olivenöl, serviert mit 
Röstbrot 

+ 11.90

Die besten Vorspeisen 
nur zu jedem Hauptgericht als Vorspeise möglich

Alle Gerichte 
gut verpackt auch 
zum Mitnehmen!

Unsere Empfehlung 
im Juli und August

Hähnchen- 
brustfilet 200 g 
auf Gorgonzolasauce, serviert 
mit Pommes und Röstbrot 

19.90

Avocado-Burger  
150 g Rindfleisch, Chesterkäse,  
Avocado, Salat, Tomaten, 
Burgersauce und Pommes frites 

18.90

Putensteak- 
Medaillons 220 g 
serviert mit Brokkoli Hollandaise 
und Country-Potato 

21.90

Schnitzel Gorgonzola 
paniertes Putenschnitzel mit  
Gorgonzolasauce, mit Bratkartoffeln  
und Salatbeilage 

21.90

Steak & Wurst ca. 300 g 
Putensteak 100 g, Rindersteak 100 g 
und Grillwurst 100 g vom Grill, serviert 
mit Pommes und Röstbrot 

26.90

Das Beste! 
Rib-Eye-Steak 
250 g 
saftig gegrillt mit  
knusprigen Bratkartoffeln 
und Pfannengemüse  
 

250 g 32.90 

Weißwein  
Grauburgunder 
„eins zu eins“ 
A. Diehl, Pfalz, Deutschland, 
mineralisch, viel Schmelz und Frische 

0,2 l 8.90 
 
0,75 l 29.90

Unsere Weinempfehlung

Kalbsleber 
mit gebratenen Zwiebeln, 
Kartoffelpüree 
und Apfelmus  

22.90


